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Vize-Pazarlida bulunan ince Koru Mesire ve Kamp
Alan'min - agihsina Vize Kaymakami Elif Canan
Tuncer, Trakya Kalkinma Ajansi Genel Sekreteri
Mahmut Sahin, Vize Belediye Baskani Ercan Ozalp,
davetliler ve Vizeliler katildi. Proje aciisinda bir
konusma yapan Trakya Kalkinma Ajans Genel Sek-
reteri Mahmut Sahin, Vize've yeni bir eserin daha
kazandinlmasinda pay sahibi oldugu igin Trakya
Kallkinma Ajansi olarak mutlu olduklarin vurgula-
di. Sahin sunlarr soyledi:" Vize tarihi oldugu kadar
dogal giizellikleri ile de dne ¢ikan bir ilgemiz. Daha
tnce Vize Belediyesi ile birlikte gerceklestirdigimiz
projeler oldu. Bunlar genelde turizm altyapisinin
gelistirilmesine daniik projelerdi. Bu da tyle bir
proje, yaklasik 558.000 TL bedeli olan proje kap-
saminda Ince Koru Mesire ve Kamp alani turizmin
hizmetine sunuldu. Istrancalar aksinda yer alan
Vize ve gevresinin (ilkemiz turizminde yeri olmasi
igin bundan sonra da kurum olarak desteklerimizi

esirgemeyecegiz. Projenin gergeklesmesinde eme-
gi gecen basta Belediye Baskanimiz Ercan Ozalp
olmak (izere herkese tesekkiir ederim. Projemiz
tiim Vizeliler ve tlkemiz turizmine hayirh olsun.”

Vize Beledive Baskani Ercan Ozalp ve Vize Kayma-
kami Elif Canan Tuncerin konusmalarinin ardin-
dan kurdele kesilerek Ince Koru Mesire ve Kamp
Alani hizmete acildi. Toplam  biitgesi 558.000
IL olan projenin 363.000 TL'si(%65) Trakya
Kalkinma Ajansi tarafindan karsilandi. Proje kap-
saminda 10 cadirhk bir kamp alan, 1 adet co-
cuk oyun alani, 1 adet acik hava toplanti salonu,
1 adet idari bina, 1 adet bay-bayan dus ve T adet
bay-bayan tuvalet binas), 1 adet giivenlik kuliibesi
tadilatr ve rekreasyon alani dizenlemesi yapildi.
Alanin tamamlanmasi ile hem giiniibirlik hem de
kamp kurmak isteyen yerli-yabanci ziyaretgi-
ler igin tam donamli bir turizm alam olusturuldu.
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Velimese Bozasi Tekirdag'in Cografi Isaret Alan 6. Uriinii Oldu

Cografi isaret bagvurusu Ergene Kaymakamlig ve Ergene Belediyesi tarafindan yapilan, tiim siirecleri Trakya Kalkinma Ajans tarafindan yiiriitiilen Velimese
Bozasi, “mahreg isareti” ile tescil almaya hak kazand.

18 Haziran 2020'de cografi isaret basvurusu yapi-
lan Velimese Bozasi'min onay Siireci 10 aydan daha
kisa siirede tamamlandi. Tekirdag'da daha dnceki
tarihlerde farkli kurumlarin cahismalari ve Trakya
Kalkinma Ajansr koordinasyonuyla Tekirdag Koftesi,
Karacakilavuz Dimi Dokumas, Malkara Eski Kasar
Peyniri, Tekirdag Peynir Helvasi ve Tekirdag Yapin-
cak Salamura Asma Yapragi riinleri cografi isaret
almisti. Son olarak Hayrabolu Tathsi ve Tekirdag
Sogani igin de gerekli basvurular yapildi. Siirecin
son derece hizli ve olumlu sonuglanmasindan mut-
lu oldugunu belirten Trakya Kalkinma Ajans Genel
Sekreteri Mahmut Sahin, Trakya'min degerlerine de-
ger katmaya devam ettiklerini belirtti. Sahin sunlan
styledi: " Bu konu ilk giindeme geldiginde o déinemin
Ergene Kaymakami Fatih Kiziltoprak konuyu sahip-
lendi. Kendisine Ergene Belediyesi de destek verdi
ve basvuruyu koordinatar kurum olarak bu iki kurum
adina yaptik. Basvurudan sonra baslayan onay siire-
cinde laboratuvar analizleri, danisman destegi kuru-
mumuz tarafindan karsilandi. Sahada Kaymakamiik
adina siireci takip eden Velimese Muhtari Mehmet
Erkufun cabalarini da anmadan gecemeyecegim.
Boza tireticilerinin bir araya getirilmesinde dnemli
destekleri oldu. Ayrica denetim ekibinde yer alan

Ergene lle Tanm ve Orman Miidiirlig, Corlu Ti-
caret ve Sanayi Odasi, Ergene Belediyesi ve Tekir-
dag Namik Kemal Universitesi Gida Miihendisligi
Bolimiine de tesekkiir ederim. Velimese Bozasi
Tekirdag'in cografi isaret alan 6. Uriinii oldu. Emegi
gecen ve Trakyanin degerlerine deger katan tim
kurum ve kuruluslarimizi tebrik ederim.”

Velimese Bozasi Bazi Probiyotik Ozellikleri
Ile One Gikiyor

Velimese, sakinlerinin nemli bir balimii “93 Har-
bi* olarak bilinen Osmanli-Rus Harbi sonrasi Bul-
garistan'dan gdcenlerce yurt edinildi. Velimese'de
bozaciligin yesermesinin simge ismi Topal Hafiz
lakapl Adem usta ve ogludur. Velimesede filizlen-
dirdigi boza kiiltiirinii yetistirdigi ciraklar eliyle
sonraki kusaklara aktardl. Bu ciraklar kendi boza-
hanelerini kurarak isi yayginlastirdi, kendilerinden
sonraki kusaklara aktardi.

Velimese Bozasi; yabanci maddelerden temizlen-
mis dari, misir ve bugday tahillarinin kirmasi veya
unlarindan biri veya birkagina icme suyu katilarak
pisirilmesi ve beyaz seker ilave edilerek teknigine

uygun olarak fermantasyona tabi tutulmasi ile ha-
Zirlanan tahil bazh fermente bir driinddir. Velimese
Bozas tiretiminde ana bilesen olarak kullanilan kara
darr ve misir igin genellikle Edirne ilinin Uzunkoprii
ve Kesan ilcelerinde yetistirilen kara dari ve misir
tercih edilir. Uriin koyu kivamli, acik sari renkli, tat-
II-eksimsi tada ve asidik kokuya sahiptir. Fermente
bir diriin olmasindan dolay: riiniin mikroflorasini
daha ok laktik asit bakterileri ve mayalar olusturur.

Velimese bozasinda kullanilan ana bilesenler dari ve
misirdir. Velimese Bozasinda bu iki iriin haricinde
gerektiginde ortalama % 5 oraninda bugday unu
kullamilir. Velimese Bozas, ana bilesenleri agiitiil-
diikten sonra belirli oranda karistirilarak isil isleme
tabi tutulur. Sogutulup siiziilir ve daha sonra belirli
oranda Seker ilavesiyle fermantasyona tabi tutula-
rak tiriin igerisinde kalan 1sil isleme dayanikl laktik
asit bakterileri ve mayalar tarafindan fermente edi-
lerek béilgesine dzgti bir tirtine dondistuirdilir,

Velimese Bozasi iretiminde gida katki maddeleri
ve/veya aroma verici ve/veya renklendirici kulla-
nilmaz. Bunun nedeni dogal olarak fermantasyonla
birlikte igerisinde cesitli laktik asit bakterileri ve
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mayalar bulunur. Velimese Bozasindan izole edilen
bazi bakteriler probiyotik tzellik gasterir. Bu bakte-
rilere drnek olarak Lactococeus lactis, Lactobacillus
plantarum, Lactobacillus paracasei, Leuconostoc
citreum, Lactobacillus brevis verilebilir. Bu bak-
teriler direttikleri cesitli antimikrobiyal bilesikler
(bakteriyosinler) ile florada istenmeyen bakterilerin
gelisimini sinirlandirir.

Velimese Bozasi'mn cografi siniri Tekirdag ili sinir-
lart icinde yer alan Ergene ve Corlu ilgeleri olarak
belirlendi.
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Trakya Gastronomisi Ekranlara Konuk Oluyor

Trakya Kalkinma Ajansr’'nin Trakya Bélgesinin gastronomi turizmi potansiyelini ve cografi isaret almig iiriinlerini tanitmak amaciyla yiiriittiigii cahsmalar dog-
rultusunda, NTV'de yayinlanan Halkin Mutfagi programi Kirklareli ve Tekirdag’a konuk oldu.

Ciineyt Asan ve Adnan Sahin'in program yiizii oldugu
Halkin Mutfagi cekim ekibi calismalarina Kirklare-
liden basladi. Uskiip beldesinde kazikta cevirme,
keci peyniri yapimi ve cografi isaret almis tirtinlerden
Kivircik Kuzu Etinin tanitildigi ilk giin cekimlerinde
diger bir cografi isaretli tiriin olan Kirklareli Beyaz
Peyniri de ele alindt. Giiniin ikinci yarisinda ise Kirkla-
reli final yemegi cekimleri yapildi. Kirklareli merkez-
de bir isletmede yapilan final cekimlerinde sofrada
Kiviretk Kuzu Eti, Hardaliye, Kirklareli Beyaz Peyniri,
Kirklareli Mese Bali gibi cografi isaretli tirtinlerin yani
sira Armagan Koyii Kuru Fasulyesi, Kacamak, koyun
yogurdu, ciger sarma gibi lezzetler yer ald. Final
sofrasina misafir olan Istanbul Universitesi Ziraat
Fakiiltesi Zootekni Anabilim Dali Ogretim Uyesi Prof.
Dr. Alper Yilmaz Kivircik Kuzu ve dzelliklerini anlatti
ve lezzet performansi nedeniyle Kivircik Kuzu Etinin
kendi siifimin Wagyu'su(Eti degerli olan bir Japon
Sigirt) olabilecegini vurgulad.

Programin ikinci ve tigiincii giin cekimleri Demirkdy
ve Kirklareli merkezde yapildi. Programin baslangig
sunumunun Demirkéy Fatih Dékimhanesinde ce-
kildi. Buradan Hamdibey Kdyiine gecen program
ekibi burada Bosnak Mantisi, Haci Makule Tatlisi,
Isli Sucuk ve Kuru Etin tadina bakt. Igneada Longoz
Milli Parki ve Yayla Mahallesinde genel cekimlerin
yapimasindan sonra Kirklareli OSB'de cografi isaret-
li tirtinlerden Hardaliyenin hazirlanis siireci ve dzellik-
leri cekilerek Kirklareli cekimleri sona erdi.

Tekirdag Gekimleri Gerkez Miisellim Pabuc Kaf-
tesi lle Bagladi

Kirklareli merkezden ayrilan Halkin Mutfagi program
ekibi daha sonra Tekirdag cekimlerini yapmak iizere
Hayrabolu ilcesinde yer alan Cerkez Misellim Ma-
hallesine gecti. Program yiizlerinden Ciineyt Asan
burada yerel isletmeci Mahmut Yalcin ile birlikte
Cerkez Misellim Pabu Koftesini yapti ve 1zgarada
pisirerek izleyicilere tanitt. Ikinci giin Tekirdag mer-
kezine gecen ekip burada cografi isaretli tirtinlerden
Peynir Helvasinin imalat sireglerini 35 yillik usta
olan Yunus Cakir'dan dgrendi. Ogleden sonra yapilan

final yemegi sahnesi ise Tarihi Besevierde cekildi.
Tekirdag'in cografi isaretli driinleri olan Yapincak
Salamura Asma Yapragi, Peynir Helvas, Tekirdag
Kaftesi, Malkara Eski Kasari, Karacaklavuz Dimi Do-
kumasi, Velimese Bozasl, Hayrabolu Tathsinin yani
sira Kiiciikyoncali Keskegi, Damat Pagasi, Pirese,
Borani gibi yemekler sofrada yerini ald.

Son giin cekimleri ise Malkara Eski Kasarinin imalat
asamalarini gortintiilemek (izere Malkara'da yapild.
Burada cekimlere katilarak program ekibi ile bir kah-
valti yapan Trakya Kalkinma Ajansi Genel Sekreteri
Mahmut Sahin bir degerlendirme yapti. Sahin deger-
lendirmesinde sunlari soyledi: " Balkan etkisinin bariz
bir sekilde gtiriildiigii Trakya gastronomisinin za-
manla kendine dzgii yanlari gelismistir. Biz de Trakya
Kalkinma Ajansi olarak Trakya mutfaginin tamtilimas
icin cesitli calismalar yapiyoruz. Bunlardan ilki cog-
rafi isaretli diriinlerle ilgili calismamizdir. 2017 sonu
2018 basinda cografi isaretlerle ilgili calismaya bas-
ladigimizda Trakya'nin cografi isaretli riin Sayisi 6
idli. Bizim ve ilgili kurum ve kuruluslarr cabalart ile bu-
glin tirtin sayisi 18'e ulasti. Ontimiizdeki gtinlerde bu
sayiyi 20'nin (izerine cikarmak hedefindeyiz. Onem
verdigimiz diger bir konu ise kirsal turizmin gelis-
tiriimesi calismalaridir. 2016 yilinda baslattigimiz
calisma ile Kirklareli, Demirkdy, Vize, Pinarhisar dan
olusan [strancalar aksinda rotalar olusturduk ve bun-
larin alt yapisinin gelistirilmesi icin destekler verdik.
Bu rotalar tanitmak ve satisinin artmast icin blgeye
ilgisi olan ve tur diizenleme potansiyeli olan Istanbul,
lzmir, Ankara, Bursa, Canakkale turizm firmalarina
Zivaretler yaptik. Yine cografi isaretli tirtinlerimizin
ve gastronomimizin taninmasl igin bu konuda gurme
diizeyindeki insanlarimizi, programlarimizi konuk
ediyoruz. Halkin Mutfagi programini da bu kapsamda
Bilgemizde agirliyoruz. Kirklareli ve Tekirdag'da dne
cikan degerlerimizi ele aldilar ve insallah tiim iilkeye
tanitacaklar. Kendilerine tiim Trakyalilar adina tesek-
kiir ediyoruz ve calismalarinda basarilar diliyoruz.”

Malkara Eski Kasari yapim asamalarin goriintiileyen
program ekibi cekimleri tamamlayarak Trakya'dan
ayrild.




