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Yükseltan Vineyard & Rooms 

Asmadan Vineyard & Bengodi Otel & Restaurant



Yükseltan Bağ Evi & Konaklama, Saros Körfezi'nde, hem Marmara hem 
de Ege Denizi'ni kucaklayan bir aile ișletmesidir. Tutkulu ve bașarılı 
kalp ve damar cerrahı olan İsmail Yükseltan'ın emekli olduktan sonra 
2013 yılında hobi olarak bașladığı bağ, daha sonra bașka bir tutkusuna 
dönüșerek sürekli büyüyen yaklașık yılda 30.000 șișe üretim kapasite-
sine sahip tadım ve 18 odalı bir konaklama tesisine dönüștü. İlk șarap 
üretimimiz 2017 yılında dünyanın önde gelen ve en çok tercih edilen 
üzümleri olan kırmızılardan Cabernet Sauvignon, Merlot, Shiraz ve 
beyaz üzümlerden Sauvignon Blanc, Chardonnay ve Riesling ile 
bașlamıștır.

Yükseltan Șaraphanesi olarak bugün 140 dönümlük bir bağda kendi 
üzümlerimizi kendi üretim tesisimizde ișliyoruz. Șato șaraphanemizde 
yetiștirilen üzümleri dalından kopardıktan sonra hiçbir zarar görmeden 
ve aromasını kaybetmeden üretime alarak en kaliteli șarap çeșitlerini 
sunabiliyoruz. Bağımızın eșsiz konumu sayesinde șaraplarımızın 
esansları misafirlerimize olağanüstü bir deneyim ve tat sunmaktadır. 
Küçük ama iddialı bir șarap üreticisi olarak aileyi, doğayı, sağlıklı 
bağları ve harika anları önemsiyoruz! Hevesli șarap severler için 
tesislerimizi gezdirmekten ve size aile șirketimiz ve üretim sürecimiz 
hakkında daha fazla bilgi vermekten mutluluk duyuyoruz.

Yükseltan Vineyard & Rooms is a family-owned vineyard located in 
Saros Bay, Canakkale embracing both Marmara and Aegean Seas. 

The owner, Ismail Yukseltan, who used to be a passionate, successful 
cardiovascular surgeon, started establishing the vineyard in 2013 as a 
hobby which then turned into another passion of his and became an 
ever-growing investment which now has a production capacity of 
around 30.000 bottles a year and a facility for tasting with 18 rooms for 
accommodation.Our first wine production started in 2017 with the 
world's primary and most preferred wine grapes Cabernet Sauvignon, 
Merlot, Shiraz & Sauvignon Blanc, Chardonnay, and Riesling. 

Today, Yükseltan winery processes a 140-acres vineyard of its own 
grapes in its own production facilities. In our chateau winery, home 
grown grapes go immediately into production after being taken off the 
branch with no harm and loss of aroma allowing us to offer the highest 
quality of wine varieties. Thanks to our vineyard's unique location, the 
essence of our wines offers an extraordinary experience and taste for 
our guests. A small but ambitious wine producer, we care about family, 
nature, healthy vineyards, and great moments! For any enthusiastic 
wine lovers, we are happy to give a tour of our facilities and tell you 
more about our family business and production process.

Yukseltan
Koruköy No.6
Saros/Gelibolu Çanakkale

+90 533 435 60 11 www.yukseltanbagevi.com

Yükseltan Bağ Evi & Konaklama 

40 32 26.26
26 49 30.41

İș ve ekonomi dünyasında geçișler çoğunlukla tarımdan sanayiye olur ama 
Asmadan'ın öyküsü bunun tam tersi. Sanayici iki ortak doğaya, asmaya, 
șaraba olan tutkularını önce Bursa'da bir enoteca (șarap restoran') ile bir 
nebze olsun tatmin ederler. Ardından, Asmadan tarım ürünleri ve bağcılık 
2017 yılında, kaliteli șarap=kaliteli üzüm felsefesini kendi bağlarından 
hareketle yansıtmak ister ve kendi șaraplık üzüm arazilerini Lidya 
Medeniyetinin de günümüzden 3 bin yıl önce șarap ürettiği topraklarda, 
Manisa Köprübașı'nda tesis ederek tarımsal üretime adım atar. Bir sonraki 
durak ise Çanakkale Eceabat'ta üzüm ve șarap üretimi yapan Kayalıtepe 
Șaraplarını ve arazilerini bünyesine katmak olur. Eceabat'taki yatırım 
yalnızca bağ ve șaraphane ile kalmaz, 20 odalı bir konaklama tesisi, bir 
restaurant, hatta Türkiye'nin ilk Bağcılık Tarihi Müzesi ile süslenir. 

İtalya’nın bağcılık ve önoturizm hareketinde geldiği noktayı örnek alarak 
bașlayan bir tutku. Bașından beri tek amacın bağcılık yapmak ve șarap 
üretmek değil, bir tarihin ve bir kültürün tanıtılması ve yașatılması amacı. 
Bu amaçla hatta ilk olarak Bursa’da Türkiye’nin ilk Enoteca’sının açılması ve 
bunun Eskișehir ile sürmesi. Daha sonra Manisa ve Çanakkale’de bağlar, 
otel, restaurant ve müze. Halihazırda ülkemizin en tipik önoturizm tesisi.

Transitions in the world of business and economics mostly happen 
from agriculture to industry, but Asmadan's story is the opposite. 
Industrialists and two partners satisfy their passion for nature, vine and wine 
with an enoteca (wine restaurant') in Bursa first. Then, in 2017, Vine 

Iagricultural products and viticulture wanted to reflect the philosophy of 
quality wine=quality grapes based on its vineyards and took a step into 
agrarian production by establishing its wine grape plots in Manisa Bridgehe-
ad on the lands where the Lydian Civilization also produced wine 3 thousand 
years ago. The next stop is to add Kayalitepe Wines and lands, which produce 
grapes and wine in Çanakkale Eceabat, to its structure. The investment in 
Eceabat is decorated with a vineyard and a winery, a 20-room accommodati-
on facility, a restaurant, and even Turkey's first Viticulture History Museum. 

It is a passion that started by taking as an example the point that Italy has 
reached in the viticulture and pre-tourism movement. From the very 
beginning, your only goal has not been to make viticulture and produce 
wine but to promote and preserve history and culture. For this purpose, 
even first of all, the opening of the first Enoteca of Turkey in Bursa and its 
continuation with Eskișehir. Then there are vineyards, hotels, restaurants 
and museums in Manisa and Çanakkale. It is currently the most typical 
pre-tourism facility in our country.

İsmetpaşa Mah. Topçular Sok. 
No:42 Eceabat, Çanakkale

+90 286 814 12 33
www.asmadan.com
www.asmadanmuze.com
www.bengodi.com.tr

Asmadan Müze 
Bengodi Otel & Restaurant
Asmadan Bağcılık

40 10 39.40
26 21 12.90

Eceabat


